SNACKS FUR IHRE VERANSTALTUNG

Was gibt's zum Essen?
Na, was leckeres...

AufgespieBt € 26,50 (ab 5 Personen)
kalte und warme Spiefie

Tomate, Mozzarella und Olive, Basilikumpesto “@&a
Melone, roher Landschinken, Cocktail-Dip
Tomaten-Tofu-Spief3, Pesto Verde &

Chorizo, Pimento mit Safran-Limetten-Aioli
Tandoori-Hihnchenbrustspief3e, Erdnuss-Dip
Parmaschinken, Rucola-Spief3, Balsamico-Dip
Gebackene Aprikosen- und Pflaumen im Speckmantel
Falafelbillchen aus Kichererbsen, Tomatensalsa &7

Aufgedreht €19,50 (ab 5 Personen)
Nudelecke als Buffet aufgebaut

mit Penne, Farfalle und Spaghetti mit Tomatensauce, Bolognese Sauce und Carbonara,

dazu Olivendl, geriebener Parmesan und Baguette mit kleiner Salatauswahl vom Buffet

(auch vegetarisch moglich)

Eingewickelt € 13,50 (ab 5 Personen)
je Sorte ein halber Wrap pro Person

Wrap, gefiillt mit Salat, Tomaten und gerducherter Putenbrust

Wrap, gefiillt mit Graved Lachs, Honig-Dill-Senf Dressing und Salat

Aufs Brot geschmiert
Kannenbéckerbrot und andere Brot- und Brotchenspezialititen aus der Bickerei Conrad in
Hohr-Grenzhausen werden vom Koch vor den Gésten frisch geschnitten und belegt.

Unsere Auflagen und Aufstriche: € 22,50 (ab 10 Personen
- Thunfisch, Ei, Artischocke, Blattpetersilie bis maximal 20 Personen)

gelber Linsenaufstrich mit Kurkuma &7

Meerrettichcreme und Graved Lachs

Senfcreme mit weiffen Bohnen und Senf &7

Kréauterquark mit Rucola und Bérlauch @&

Rote Bete, Meerrettich und Apfel

Griebenschmalz mit Liebstockel

Kalbstafelspitz rosa, mit Tartarsauce

Avocadocreme mit Tomatenwiirfeln

Cremiger Humus mit Oliven6l und Leinsamen

@ vegetarisch £ vegan



Mit den Fingern € 24 (ab 10 Personen)
(8 Teile pro Person als Fingerfoodbuffet aufgebaut)

1/2 Minibroétchen
+  mit Tomaten und Mozzarella ~@&a
mit Eiern und Kresse “@a
mit Schnittkise “@a»
mit Garnelencocktail
mit Puten-Curry-Salat
mit rosa gebratenem Roastbeef

Pumpernickel-Happchen
mit Krauterfrischkidse und Radieschen “@a
mit gerduchertem Forellenfilet
mit Réucherlachs
Gemischter Salat im Glas mit Kréuterkartoffeldressing oder Balsamico Dressing “@a

Ausgeloffelt Bitte eine Variante wihlen: € 12,50 (ab 10 Personen)
zu allen Suppen gibt es Minibrotchen und Baguette

Die Griine - Gurkensuppe mit Jalapefos, Joghurt und Limetten “@a

Die Sommerliche — fruchtige Tomatencremesuppe mit Basilikum “@a
Die Herbstliche — Steinpilzsuppe mit Biarlauch und Schmand “@&a

Die Winterliche — Rotkohlsuppe mit Muskat, Zimtcroutons und Orange

Die Feurige — hausgemachte ungarische Gulaschsuppe
Die Willer — Kartoffelsuppe mit Wiirstchen, Gemiise und Blattpetersilie

Getrianke werden nach Verbrauch berechnet.

Fragen? Wiinsche? Wir beraten Sie gerne.
lhr Team der Zugbriicke




